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1. CARACTERISTICAS GENERALES
Las siguientes instrucciones de instalacién son para el bano-maria eléctrico modelo FC 1/1 H2.

La placa de caracteristicas se encuentra en la parte lateral derecha del aparato. En ella se indican los
datos técnicos ( potencia, tensién, etc.) y el nombre del fabricante.

1.1 Datos técnicos

Modelo Tensién Potencia Intensidad Seccidén cable | Longitud cable
nominal (V) nominal (W) nominal (A) (mm.) (mm.)
FC 1/1-H2 230 1.000 4,34 3x1,5 1.000
Dimensiones:
375 600 ‘
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1.2 Caracteristicas constructivas

- Estructura portante en AlS| 304.

- Plano de trabajo rebajado. Cuba con angulos redondeados.
- Panel de mandos inclinado.

- Calentamiento por resistencia exterior de la cuba.

- Regulacién de temperatura mediante termostato.

- Senalizacion luminosa de trabajo.

2. INSTALACION

El aparato debe instalarse en locales bien ventilados, si es posible bajo una campana aspirante. En
todos los casos se debe garantizar el cumplimiento de las normas de proteccién contra incendios.



21 Normas generales de conexién

La instalacion y el mantenimiento de los aparatos debe ser efectuado de conformidad con los regla-
mentos y la normativas vigentes en el lugar donde seran utilizados.

En general, se observaran:

- Prescripciones de seguridad contra riesgo de incendio y contra el panico en los locales publi-
COS.

- Prescripciones de instalacién validas para todos los aparatos y, ademas, las especificas de
cada aparato.

- Prescripciones relativas al local apto para la instalacion ( hoteles, industrias, restaurantes,
etc.).

Las maquinas estan previstas para la conexion fija. Antes de conectarlas, se debe controlar lo si-
guiente:

- La tension de alimentacion disponible en la red debe ser la misma que la indicada en la placa
de caracteristicas.

- La instalacion eléctrica existente debe tener un sistema eficaz de toma de tierra.

- El cable de alimentacion debe ser del tipo HO7RN-F, tener una seccién adecuada a la corrien-
te nominal ( ver tabla de datos técnicos) y no estar expuesto a temperaturas superiores a
85°C.

- Cada aparato debe disponer de un interruptor omnipolar con un minimo de 3 mm. de apertu-
ra y contener dispositivos de seguridad adecuados a la corriente nominal. Este debe ser facil
mente accesible y encontrarse proximo al correspondiente aparato.

- El aparato esta provisto de un borne de conexion equipotencial externa que permite la co-
nexion de conductores de seccion nominal 2,5 mm2 a 6 mmz2, situado en la parte inferior
(posterior izquierda) e indicado con el simbolo de equipotencialidad.

Dicho borne equipotencial sirve para la conexigon de una serie
de equipos a la misma masa.

El fabricante no es responsable por dafios a personas o cosas derivados de una incorrecta instala-
cion o del uso inapropiado de las maquinas.

2.2 Regleta de conexion
Si el aparato esta ya conectado, antes de acceder a la regleta es imprescindible desconectarlo.
Para acceder a la regleta es suficiente con quitar la tapa inferior del aparato.

El cable de alimentacién debe estar sujeto al retenedor para evitar el peligro de los tirones.

Es obligatorio que el aparato tenga conectada la toma de tierra.
En fabrica se prepara el aparato para la tensién indicada en la placa de caracteristicas.



2.3 Conexiodn a la regleta

Esquema de conexién

MONOFASICA T o }—

VOLTAJE: —

220/ 240V - 50/60 Hz. —
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Lo+——

24 Preparacion para la puesta en marcha

Si el aparato esta instalado en las proximidades de otros aparatos eléctricos, se debe comprobar
qgue no se interfieren reciprocamente. Las conexiones eléctricas deben ser independientes par cada
aparato.

Antes de conectar cualquier elemento de calor, tiene que estar seguro de haber retirado completa-
mente todo el embalaje y la pelicula protectora.

Antes de proceder a cualquier trabajo de mantenimiento, tiene que estar seguro de que el aparato
esta desconectado de la red.

3. INSTRUCCIONES DE USO
31 Instrucciones generales

Antes de la puesta en marcha, asegurese de que el grifo de descarga esta cerrado. Llenar de agua la
cuba lo justo para que no rebose el agua con las cubetas colocadas.

La marca de nivel de agua indicada en el lateral de la cuba, corresponde al nivel maximo de agua
para cubetas G/N 1/1 de 150 mm. de profundidad.

Nunca poner en marcha el aparato si la cuba no tiene agua.

El aparato debe usarse siempre controlado por el operario. Si surgen inconvenientes que presenten
peligros potenciales, dirigirse inmediatamente al servicio de asistencia técnica.

3.2 Instrucciones para el usuario

Tratandose de un aparato disenado exclusivamente para uso profesional, debe ser utilizado siempre
por personal competente, al que se debe informar a través de la lectura del Manual de instrucciones.

3.3 Puesta en marcha

Accionar el interruptor, se encendera inmediatamente el piloto que lleva incorporado, que indica que
el aparato esta conectado.

Girar el mando en sentido de las agujas del reloj hasta la posicion deseada, se encendera el piloto de
funcionamiento, que indica que la resistencia esta funcionando.

- Interruptor posicion 0: OFF
- Interruptor posicion 1: ON



34 Desconexion

Girar el mando hacia la posicion MIN. se apagara el piloto de funcionamiento, y el termostato se
desconectara. A continuacion apagar el interruptor.

3.5 Vaciado de la cuba

Para recoger todo el agua contenida en la cuba, colocar bajo el grifo de descarga un recipiente, girar
un cuarto de vuelta el grifo en el sentido de las agujas del relo;j.

4, LIMPIEZA DEL APARATO

Antes de proceder a la limpieza del aparato o de hacer cualquier otra labor similar, desconectarlo de
la corriente.

Para la limpieza de las partes en acero no deben usarse sustancias abrasivas o detergentes que
puedan corroerlas (es conveniente leer las instrucciones sobre la composicion del producto). Tampo-
co debe usarse una paleta de acero porque puede dar origen a oxidaciones. En casos particulares
puede usarse piedra pdmez en polvo o un estropajo sintético.

Muy importante: No lavar los aparatos con chorro de agua o detergente proyectado a alta presién
para no provocar filtraciones de agua a las partes internas, sometidas a tension eléctrica.

Si el cable de conexidn esta roto o dafado, debe ser sutituido por nuestro servicio técnico o por per-
sonal cualificado.

ATENCION:

No poner en marcha el aparato sin agua en la cuba.
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Leyenda:

I-1  Interruptor

P1 Piloto de linea

P2 Piloto de funcionamiento
T1 Termostato




