FRANKE

SISTEMA DE FILTRACION DEL ACEITE

Utilizacion:

1. Abrir el grifo de vaciado,
hasta que todo el aceite
pase al recipiente bajo.

2. Pulsar la tecla Bomba, y

todo elaceite es aspirado

y llevado de nuevo a la

cuba

Cerrar el grifo.

Pulsar de nuevo la tecla

bomba.para pararlo.

Después funciona 10" en

sentido contrario, para

vaciar el tubo.
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- Toda la operacion se realiza en menos de 5 minutos.

- La vida media del aceite se prolonga en un 30%

- Amortizacién rapida

- La bomba est4 construida totalmente en acero inox.

- El motor de la bomba esta equipado de un sistema de auto-control para
evitar sobrecalentamiento.

-Paro automatico de la bomba después de 6 minutos si no la hemos
desconectado antes.

- Sistema de bombeo Yy filtraje resistentes a una temperatura de hasta 180°C.

- Ajuste automatico de la bomba al racord rapido del recipiente de
recuperacion.

- Plataforma ligeramente inclinada, sobre ruedas, para soportar el recipiente
de recuperacion.

(Gracias a la ligera inclinacion, todo el aceite del recipiente es recuperado)
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